Menu des Fétes 2024/2025
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Au choix s

Tartare de St Jacques fraiches, citron vert, coriandre et ciboulette
Cannoli sicilien au foie gras de canard, chutney de coing,
sauce Madeére et cardamone
Ravioles « bonbon » au confit de pigeon, sauce aux truffes noires du Pays

Au choix s

Homard d’Atlantique, fregola sarda et brunoise de légumes,
bisque de crustacés fumé
Turbot poélé, espuma au beurre parfumé d’hibiscus et bergamote,
mousseline de panais aux piments d’Espelette
Supréme de pintade fermiére, farcie aux cépes, sauce au foie gras,
muffin aux 4 épices et légumes d’hiver

Au choix s

Pavlova aux fruits exotiques
Baba au rhum, créeme chantilly
Rocher Ferrero maison
Nougat glacé, coulis de framboises
Sorbet Colonel (sorbet citron et vodka)

Mignardises et mandarines du Pays Nicois

Prix s 95€ TTC

Prix nets, service 15% inclus



